Technicky list

Vlastnosti produktu

Konvektomat STEAMBOX plynovy 20x GN 1/1 bojler dotykovy barevny automatické myti 10¢ displej
Model Sap koéd 00038554

STMB 2011 G Skupina artikld Konvektomaty

— Pocet GN / EN zarizenti: 20

- Velikost GN / EN zafizeni [mm]: GN 1/1

- Hloubka GN zafizeni [mm]: 65

- Typ ovladani: Dotykové

- Velikost displeje: 10¢

- Rizeni vlhkosti: MeteoSystem - regulace na zékladé pfimého
méreni vlhkosti v komore (patentovano)

- Pokrocilé nastaveni vlhkosti: Steamtuner - 5stupfiovy systém
nastaveni nasyceni pary fizenou kombinaci produkce
bojlerem nebo nastrikem

- Delta T tepelna Gprava: Ano

- Automaticky predehrev: Ano

~ Vice Grovnové vareni: Program zasuvd - fizeni tepelné Gpravy
pro kazdy pokrm zvlast

- Konstrukce dvefi: Odvétravané bezpecnostni trojité sklo,
rozebiratelné pro snadné Cisténi

Sap kod 00038554 Vykon plynovy [kW] 36.000
Sifka netto [mm] 995 Druh pFipojeni plynu Zemni plyn
Hloubka netto [mm] 835 Pocet GN / EN zarizeni 20

Vyska netto [mm] 1850 Velikost GN / EN zafizeni [mm] GN 1/1
Hmotnost netto [kg] 270.00 Hloubka GN zafizeni [mm] 65

Prikon elektricky [kW] 3.300 Typ ovladani Dotykové

Napajeni 230V /1N-50Hz Velikost displeje 10¢
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Technicky vykres

Konvektomat STEAMBOX plynovy 20x GN 1/1 bojler dotykovy barevny automatické myti 10¢ displej
Model Sap koéd 00038554

STMB 2011 G Skupina artikld Konvektomaty
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* Drain line must be vented
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Vyhody produktu

Konvektomat STEAMBOX plynovy 20x GN 1/1 bojler dotykovy barevny automatické myti 10¢ displej

Model Sap koéd

STMB 2011 G

Skupina artiklu

Trojité sklo dvefi jako standard

lepsitepelna izolace, méné casté dohfivani, bezpecnéjsi

provoz diky nizsi teploté vnéjsiho skla, méné salavého

tepla, méné Unikd tepla, nizsi zatizeni elektroniky

a mechanickych ¢asti

- sniZeni tepelnych ztrat, Uspora provoznich nakladd,

snizené riziko poranéni obsluhy pri dotyku skla,
prijemnéjsi pracovni teplota v kuchyni, vitana
predevsim v horkych letnich mésicich, Uspora
provoznich, servisnich i pofizovacich nékladd
diky tomu, Ze zafizeni méné trpi teplotnimi vykyvy
a opotrebeni

Prehledny 10% dotykovy displej korespondujici
s ostatnimi zafizenimi linky RM

jednoduché intuitivni ovladani pomoci obréazkd
avizualizaci, stejné intuitivni ovlddanf jako na ostatnich
digitalnich zafizenich linky RM
- Uspora Casu pri zadavani program( ¢i samotném
vareni, Uspora Casu pfi zaucovani personalu,
pfi samotné obsluze zafizeni linky RM, Gspora
nakladl a casu

Smart cooking
predem stanovené zakladni programy pro jednoduché
ovladdani na par dotykd

- Uspora lidské kvalifikace, ¢asu pfi vytvareni programd

Symbioticky systém vyvinu pary
soucasné vyuziti ,primého nastriku® a boileru, udrzeni
100% vlhkosti, popripadé jeji regulace
- pfiprava raznych pokrmd a styld vareni v prostredi
presné nastaveném pro danou potravinu ¢i pokrm

Samonavijeci sprcha
bubnovy navijék integrovany v téle konvektomatu
sprcha je nepristupna po zavienf dverf
- umoznuje podliti jidel v konvektomatu i oplachnuti
komory - popripadeé zrychli zchlazeni komory

00038554

Konvektomaty
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Ventilator Sestirychlostni, reverzibilni

s automatickym vypoétem zmény sméru
zabezpecuje ve spolupraci se symbiotickym systémem
perfektni distribuci pary bez ztraty jeji sytosti,
jeho chod je ovladan programem nebo manualné
- umoznuje pfipravu rlznych pokrmd od téch
nejkrehcich az po peceni pfi vysokych teplotach pfi
nejvyssich otackach

Teplotni sonda externi

teplotni sonda umisténa mimo varny prostor
moznost z vybéru jedno nebo vicebodové sondy ¢i
vakuové sondy

- umisténi mimo varnou komoru prodluzuje

jeji Zivotnost
- zajisténi naprosté hygienické bezpecnosti pokrmt
- zadznam HACCP
- fizeni tepelné Upravy v nepfitomnosti kuchare

Podélné zasuvy na GN

zasuvy umistény na ,hloubku® stroje
moZznost vymeény za zasuvy na plechy 600x414

- moznost vkladat celou Skalu GN, nejen rozmér 1/1
moznost pouZit pekarské plechy 600x314

USB
stahovani servisnich hlaseni
upgrade software
prehravani receptur
- rychlé vyhledanf zavady
- prenasenioriginalnich receptur
- udrzovani aktualniho software

Automatické myti
integrovany systém myti komory
moznost pouZit tekutych i tabletovych detergentl
moznost pouZit octa jako oplachovaciho prostredku
systém zaroven odvapriuje mikro-boiler
- komora konvektomatu se umyje bez pfitomnosti
obsluhy napfiklad pres noc
- systém odvapni mikro -boiler bez nutnosti
servisniho zésahu

- komora je udrZovana ve stalé 100%
hygienické kvalité

tel.: +42
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Technické parametry

Konvektomat STEAMBOX plynovy 20x GN 1/1 bojler dotykovy barevny automatické myti 10¢ displej

Model Sap koéd 00038554

STMB 2011 G Skupina artikld Konvektomaty

1. Sap kéd: 14. Druh pf¥ipojeni plynu:
00038554 Zemni plyn

2. Sitka netto [mm]: 15. Material:
995 AISI 304

3. Hloubka netto [mm]: 16. Vnéjsi barva zarizeni:
835 Nerezové

4, Vyska netto [mm]: 17. Nastavitelné noZicky:
1850 Ano

5. Hmotnost netto [kgl: 18. Rizeni vlhkosti:

270.00

MeteoSystem - regulace na zakladé pfimého mérent
vlhkosti v komofre (patentovano)

6. Sirka brutto [mm]: 19. Stohovatelnost:
1150 Ano
7. Hloubka brutto [mm]: 20. Typ ovladani:
1050 Dotykové
8. Vyska brutto [mm]: 21. Dopliujici informace:

2100

mozZnost reverzniho otevirani dveri - klika na pravé strané
(nutné specifikovat pfi objednavce)

9. Hmotnost brutto [kg]: 22. Kominek pro odtah vlhkosti:

300.00 Ano

10. Typ spotrebice: 23. Funkce odloZeného startu:
Kombinované zatizeni Ano

11. Pfikon elektricky [kW]: 24, Velikost displeje:
3.300 10¢

12. Napajeni: 25. Delta T tepelna Gprava:
230V /IN-50Hz Ano

13. Vykon plynovy [kW]: 26. Automaticky predehrev:

36.000
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Technické parametry

Konvektomat STEAMBOX plynovy 20x GN 1/1 bojler dotykovy barevny automatické myti 10¢ displej

Model Sap koéd 00038554
STMB 2011 G Skupina artikli Konvektomaty

27. Automatické zchlazeni: 39. Reverzibilni ventilator:
Ano Ano

28. Funkce studeného uzeni: 40. Funkce udrZovaci skFiné:
Ano Ano

29. Sjednocené dokonceni pokrmui EasyService: 41. Sonda:
Ano Ano

30. Vareni pres noc: 42. Sprcha:
Ano Rucni navijeci

31. Myci systém: 43. Funkce uzeni:
uzavreny - efektivni vyuziti vody a myci chemie Ano
opakovanym precerpanim

32. Typ myciho prostifedku: 44, Vnitini osvétleni:
Tekuty myci detergent + tekuty oplachovy prostredek/ocet Ano
nebo myci tablety

33. Vice Uroviiové vareni: 45. Nizkoteplotni tepelna liprava:
Program zasuvl - fizeni tepelné Upravy pro kazdy Ano
pokrm zvlast

34. Pokrocilé nastaveni vlhkosti: 46. Pocet ventilatoru:
Steamtuner - 5stupriovy systém nastaveni nasyceni pary 2
fizenou kombinaci produkce bojlerem nebo nastrikem

35. Nizkoteplotni tepelna Giprava: 47. Pocet rychlosti ventilatoru:
0d 30 °C - moznost kynuti 6

36. Zastaveni ventilatoru: 48, Pocet programii:
OkamZité pfi otevieni dveri 1000

37. Typ osvétleni: 49, USB port:

LED osvétleni ve dvefich, po obou stranach

Ano, pro nahrani recept(l a aktualizaci firmware

38.

Material a tvar komory:
AISI 304, se zaoblenymi rohy pro snadné ¢isténi

2026-05-28

50.

Konstrukce dvefi:
Odvétravané bezpecnostni trojité sklo, rozebiratelné pro
snadné cisténi
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Technické parametry

Konvektomat STEAMBOX plynovy 20x GN 1/1 bojler dotykovy barevny automatické myti 10¢ displej
Model Sap koéd 00038554

STMB 2011 G Skupina artikld Konvektomaty

51. Pocet prednastavenych programii: 58. Velikost GN / EN zafizeni [mm]:
100 GN1/1

52. Pocet krokti receptu: 59. Hloubka GN zarizeni [mm]:
9 65

53. Minimalni teplota zafFizeni [°C]: 60. Funkce regenerace pokrmi:
30 Ano

54. Maximalni teplota zafFizeni [°C]: 61. Prufez vodici CU [mm?]:
300 0,75

55. Typ ohrevu zafizeni: 62. Jmenovity primér potrubi:
Kombinace pary a horkého vzduchu DN 50

56. HACCP: 63. Pripojka na vodu:
Ano 3/4¢

57. Pocet GN | EN zafizeni:
20

e-mail: rm
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